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Materia Religione
Classe 5 B Produzione Dolci
MOD.186/]
Docente Dante Monda
Libri di testo adottati -

Ore di lezione effettuate nell'anno scolastico 2022/2023

Ore di lezione previste dal piano di studi 33
Ore di lezione effettuate al 15.05.20 21
Ore di lezione previste per il periodo finale 3

Competenze disciplinari

Competenza attesa per la disciplina

Raggiunta da

Tutti

Maggioranza

Solo alcuni

Saper riconoscere e trattare le principali questioni
della sfera religiosa attraverso le grandi religioni
monoteiste e nel dibattito contemporaneo.

X

Riflettere sui valori fondamentali della propria
spiritualita e delle prevalenti tradizioni religiose

Riflettere sulle nozioni di peccato, legge, liberta e
felicita
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Competenza trasversale

Raggiunta da

Tutti

Maggioranza

Solo alcuni

Sviluppare una consapevolezza di
sé e del contesto sociale nella
dimensione spirituale e religiosa

X
MOD.186/]

audio-visivi

Acquisire senso critico e capacita
di analisi di documenti scritti e

Dimostrare capacita

argomentativa e dialogica nel
rispetto degli altri punti di vista

Unita di Apprendimento svolte

NO

Titolo

Ore

1

Le ore previste per il periodo finale verranno dedicate al dibattito sul tema “Felicita e
realizzazione fra spiritualita e lavoro”.

Metodologie e strategie di insegnamento

Lezione dialogata

Ambienti e strumenti di lavoro

| Classe
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Aula adibita alla visione di un film

Questionari a risposta aperta, punto di partenza delle riflessioni

MOD.186/UD
Verifiche svolte Tipologia
Orali Restituzione in itinere delle competenze
raggiunte
Scritte
Pratiche

Milano, 2/5/2023
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Il docente Dante Monda
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