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Materia LINGUA FRANCESE
Classe 5 CENO
Docente Maria Polimeni
Libri di testo adottati Sublime - C. Duvalier - Ed. Eli La Spiga
Echanges - Cours de Langue et Civilisation Francaises -
Parodi Vallacco — HUB Scuola Education - Minerva Scuola

Ore di lezione effettuate nell'anno scolastico 2024/2025

Ore di lezione previste dal piano di studi 99
Ore di lezione effettuate al 15.05.2024 74
Ore di lezione previste per il periodo finale 10

Competenze disciplinari

Competenza attesa per la disciplina Raggiunta da

Tutti Maggioranza Solo alcuni
Utilizzare linguaggi settoriali delle lingue X
straniere previste dai corsi di studio per
interagire in diversi ambiti e contesti di studio e
di lavoro. AG5

Utilizzare il patrimonio lessicale ed espressivo X
della lingua francese secondo le esigenze
comunicative nei vari contesti: sociali, culturali,
scientifici, economici, tecnologici e professionali
AG2

Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle X
attivita di studio, ricerca e approfondimento AGS8

Utilizzare i concetti e i fondamentali strumenti X
degli assi culturali per comprendere la realta ed
operare in campi applicativi. AG12
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Competenze trasversali coinvolte
Competenza trasversale Raggiunta da
Tutti Maggioranza Solo alcuni
Comunicare X
Progettare X
Individuare collegamenti e X
relazioni
Utilizzare le nuove tecnologie X

Unita di Apprendimento svolte

N° Titolo Ore
1 La mia azienda ristorativa. Cucina regionale ecosostenibile 30
2 Noi cittadini del mondo 20

+ Mon Rapport de Stage

3 Salute e benessere nella cucina globale. La Francia e il suo 24
patrimonio artistico/culturale ed enogastronomico in un’ottica
interculturale

Le ore previste per il periodo finale verranno dedicatea UDA 1 e 3, al loro completamento e
al ripasso.

Metodologie e strategie di insegnamento
Apprendimento cooperativo

Dibattito guidato

Lezione partecipata

Attivita laboratoriale

Studio di caso
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Aula scolastica

Libro di testo, appunti, video, risorse dal web, strumenti digitali per la didattica

Verifiche svolte Tipologia

Orali 3 (Interrogazione, presentazione, lavoro in
gruppo)

Scritte 3

(Tema, relazione, presentazione, etc.)

Milano, 5 maggio 2025

Member of CISQ Federation

RIRG

CERTIFIED MANAGEMENT SYSTEM
180 9001
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