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Classe 3BPD

Titolo: L'Itinerario reale e virtuale

Periodo di svolgimento:

Situazione problema

Compito di realta/Prodotto atteso

Discipline/Assi Culturali coinvolti

Competenze trasversali da raggiungere

Area competenze digitali
Riferimento DigComp 2.2

(indicare quali aree saranno privilegiate)

Competenze digitali e livello atteso
Riferimento DigComp 2.2

(Indicare quali competenze saranno privilegiate ed il livello di
padronanza atteso - cfr. pag. 9 e segg. DigComp 2.2, pag 71)

Member of CISQ Fedarstion

RIAG|

CERTIFIED MANAGEMENT SYSTEM

| e Il quadrimestre

E stato pubblicato un bando nazionale per le scuole con la
richiesta di valorizzare e pubblicizzare, da un punto di vista
artistico-culturale ed enogastronomico, una regione italiana
(a scelta dei partecipanti).Qual & la tua migliore proposta per
partecipare al bando?

Gli studenti realizzeranno un prodotto multimediale a loro
scelta in cui sia indicato un itinerario regionale alla scoperta
di luoghi, patrimonio artistico e prodotti legati al territorio
nazionale e francese.

Italiano, Storia, Francese, Educazione civica

(da scegliere tra le 8 competenze chiave europee -non piu di
2/3 per UdA)
[] competenza alfabetica funzionale;
[1 competenza multilinguistica;
[ competenza matematica e competenza di base in
scienze e tecnologie;
[1 competenza personale, sociale e capacita di
imparare ad imparare;
[ competenza sociale e civica in materia di
cittadinanza;
competenza imprenditoriale;
[ competenza in materia di consapevolezza ed
espressione culturali.

O

(tali competenze non saranno oggetto di valutazione diretta,
ma verranno valutate attraverso le “Competenze base”
presenti sul registro elettronico)

[] Area 1: Alfabetizzazione su informazione e dati
Area 2: Comunicazione e collaborazione
Area 3: Creazione di contenuti digitali
Area 4: Sicurezza

O O0Ood

Area 5: Risolvere problemi

[ Competenze di Area 1: navigare, ricercare e filtrare,
valutare e gestire dati, informazioni, contenuti.

Livello di padronanza: []Base - []xIntermedio - [] Avanzato
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[ Competenze di Area 2: interagire con gli altri,
condividere informazioni, collaborare attraverso le
tecnologie digitali rispettando opportune norme di
comportamento e proteggendo la propria ed altrui
reputazione online.

Livello di padronanza: []Base - [] Intermedio - [] Avanzato

[] Competenze di Area 3: sviluppare, integrare e rielaborare

contenuti digitali. Capire come copyright e licenze si
applicano a dati e contenuti digitali.

Livello di padronanza: [1Base - [JxIntermedio - [] Avanzato

[1 Competenze di Area 4: proteggere i dispositivi, i dati

personali e la privacy, la salute, il benessere e I'ambiente
quando si utilizzano le tecnologie digitali.

Livello di padronanza: []Base - [] Intermedio - [] Avanzato

[ Competenze di Area 5: risolvere problemi tecnici,
individuare bisogni e risposte tecnologiche, utilizzare in
modo creativo le tecnologie digitali, individuare gli
aspetti da migliorare, cercare opportunita di crescita
personale e tenersi al passo con I'evoluzione digitale.

Livello di padronanza: []1Base - [] Intermedio - [] Avanzato
Gli studenti realizzeranno un prodotto multimediale che

(dettagliare quali operazioni o compiti saranno svolti in pratica eraccontino un itinerario turistico ed enogastronomico

seguendo le tematiche dell’UdA per raggiungere le competenze)

Competenze in uscita (AG — Al)

Member of C1SQ Fedarstion

RIAG|

CERTIFIED MANAGEMENT SYSTEM

AG2 (Utilizzare il patrimonio lessicale ed espressivo della
lingua italiana...)

AG3 (Riconoscere gli aspetti geografici, ecologici, territoriali,
dell’ambiente naturale ed antropico, le connessioni con le
strutture demografiche....)

AG5 (Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere
previste dai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti
e contesti di studio e di lavoro)
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AG6 (Riconoscere il valore e le potenzialita dei beni artistici e
ambientali)

AG7 (Individuare e utilizzare le moderne forme di
comunicazione visiva e multimediale....)

AlI8 (Realizzare pacchetti di offerta turistica integrata con i
principi dell’ecosostenibilita ambientale.....)

Competenze disciplinari da raggiungere
Francese:

Utilizzare la lingua straniera per i principali scopi comunicativi
e operativi.

Italiano:

Padroneggiare gli strumenti espressivi ed argomentativi
indispensabili per gestire I'interazione comunicativa verbale
in vari contesti

Leggere, comprendere ed interpretare testi scritti di vario
tipo

Produrre testi di vario tipo in relazione ai differenti scopi
comunicativi

Storia:

Comprendere il cambiamento e la diversita dei tempi storici
in una dimensione diacronica attraverso il confronto fra
epoche e in una dimensione sincronica attraverso il
confronto fra aree geografiche e culturali

Conoscenze disciplinari coinvolte
Francese:

diverse tipologie di strutture ricettive regionali
| prodotti di qualita regionali
Il patrimonio artistico- culturale della localita scelta

Italiano:

Member of CISQ Federation
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Il viaggio di Marco Polo, lettura di alcuni passi dal Milione.
Tecniche di scrittura creativa per immaginare di scrivere un
diario di viaggio in una regione a scelta.

Politiche e priorita dell’Unione : i programmi per i giovani.
Elementi di cittadinanza digitale ( lettura di testi e video)
Storia:

Viaggiatori del mondo: scoperta, confronto e opportunita-
Colombo e la scoperta del Nuovo Mondo (con relativi nuovi
prodotti e cibi)

Rispetto e valorizzazione del patrimonio culturale

Francese:

Interagire in conversazioni brevi e semplici su temi di
interesse personale, quotidiano, sociale o professionale
Scrivere brevi testi di interesse professionale

Comprendere semplici messaggi scritti e orali

Italiano:

Comprendere il messaggio contenuto in un testo orale
Padroneggiare le strutture della lingua presenti nei testi
Cogliere i caratteri specifici di un testo letterario

Storia:

Collocare i piu rilevanti eventi storici affrontati secondo le
coordinate spazio-tempo Comprendere il cambiamento in
relazione agli usi, alle abitudini, al vivere quotidiano nel
confronto con la propria esperienza personale

- apprendimento cooperativo

- dibattito guidato/circle time

- lezione partecipata

- attivita laboratoriale

- studio di caso

Libro di testo, appunti, video, risorse dal web, strumenti
digitali per la didattica, materiale specifico necessario per la
realizzazione del prodotto

Fasi svolgimento
(le fasi per le singole discipline potranno essere parallele o concatenate ma comunque dovranno
svolgersi entro |'arco di tempo indicato per I'UdA)

Fasi Discipline | Descrizione |ottobre/noldicembre/g febbraio/majaprile/magg
coinvolte | delle Attivita | vembre ennaio rzo io
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Presentazione
del progetto
Francese Presentazione X
del progetto
Italiano e Presentazione X
Storia del progetto
Organizzazion
ee
pianificazione
del lavoro
distribuzione in
Italiano e classe di
Storia documenti e
assegnazione dei
compiti agli
studenti divisi in
gruppi di 3
Francese formazione di
gruppi di lavoro
e assegnazione X
del compito
Ricerca e
gestione
informazioni Francese Ricerca del
materiale sul
web , siti X
ufficiali
Italiano analisi di testi X
letterari sul
tema del viaggio

RIIARO |

CERTIFIED MANAGEMENT SYSTEM
1509001
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a Ccui ispirarsi
per il prodotto
finale

Storia I viaggiatori e i X
loro
tragitti(costruzio
ne di cartine e
percorsi)

Riflessione e
rielaborazione

Francese presentazione e
riflessione sul

materiale X

selezionato

Italiano e confronto sulle X
Storia ricerche e sul
materiale
selezionato da
ciascun gruppo

Realizzazione
del prodotto

Francese realizzazione di
un pptx

Member of CISQ Federation
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Italiano Produzione delle X
parti scritte della
cartina
interattiva

Storia realizzazione di X
una cartina
parlante (con
I"aiuto
dell'insegnante
di ICDL)
dell'Ttalia con
prodotti tipici

Valutazione del processo

RUBRICA DI VALUTAZIONE DEL PROCESSO

Indicatori Descrittori Livelli

Utilizzo di strumenti|Utilizza con autonomia motori di ricerca e strumenti digitali (CD,
digitali per reperire [archivi informatici, ecc.) per reperire informazioni utili e pertinenti alla 4
informazioni utili al [realizzazione del lavoro

lavoro Ricava informazioni utili e pertinenti da motori di ricerca e strumenti

digitali (CD, archivi informatici, ecc.) indicati dal gruppo o dai docenti 3

Ricava alcune informazioni da archivi informatici e CD indicati dai
docenti e dal gruppo, con il loro supporto 2

Utilizza le informazioni ricavate da altri in modo esecutivo

Member of CISQ Federation
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Esplora e approfondisce oltre il compito, ricercando informazioni, dati

ed elementi che caratterizzano il problema. Pone domande. 4
Esplora e approfondisce oltre il compito, ricercando informazioni, dati
ed elementi che caratterizzano il problema. 3
Rielaborazione ed |zpprofondisce e rielabora in minima parte il compito, ricercando
approfondimento  finformazioni, dati ed elementi che caratterizzano il problema, solo se 2
sollecitato.
Non rielabora né approfondisce. 1
Assume volentieri incarichi e li porta a termine con notevole senso di
responsabilita. Coopera con il gruppo all’interno del quale & di 4
supporto agli altri e valorizza i contributi altrui.
Assume incarichi e li porta a termine con apprezzabile senso di
responsabilita cooperando con il gruppo in modo costante e 3
Interazione propositivo_
orizzontale (con
compagni) Nel gruppo di lavoro accetta di cooperare e porta a termine gli
incarichi con discontinuita. 2
Valutazione del prodotto
RUBRICA DI VALUTAZIONE DEL PRODOTTO
INDICATORI DESCRITTORI LIVELLI
Il prodotto si presenta pienamente funzionale ed efficace dal punto
divista pratico, estetico e della convenienza, contiene tutte le parti e le 4
informazioni utili a sviluppare la consegna, anche quelle ricavabili da
una propria ricerca personale e le collega tra loro in forma organica.
Il prodotto presenta precisione esecutiva ed & funzionale ed efficace
dal punto di vista pratico, contiene tutte le parti e le informazioni utili 3
a sviluppare la consegna e le collega tra loro.
Esecuzione del Il prodotto presenta imprecisioni esecutive che ne limitano la
prodotto funzionalita al minimo, contiene le parti e le informazioni di base utili a 2
sviluppare la consegna.

Member of CISQ Federation
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Il prodotto presenta scorrettezze esecutive che ne compromettono la
funzionalita; le parti e le informazioni non sono collegate.

Formula con fluidita idee nuove e personali, elabora modalita
innovative di lavoro, realizza produzioni con personalita e traccia 4
connessioni alternative tra pensieri e oggetti.

Formula idee e apporta contributi personali al processo di
lavoro, realizza produzioni abbastanza personali e coglie 3
connessioni originali tra pensieri e oggetti.

Propone idee, contributi e collegamenti semplici tra pensieri e oggetti,

Creativita mettendo in atto procedure note per la realizzazione del prodotto.

Esegue procedure e idee messe a punto dal gruppo di lavoro senza
apportare contributi personali e non esprime collegamenti tra pensieri e 1
oggetti.

Espone in modo chiaro ed esauriente, usando un linguaggio ricco e
articolato, con termini settoriali tecnico-professionali pertinenti.

Espone in modo abbastanza chiaro e preciso. La padronanza del
linguaggio, compresi i termini settoriali tecnico-professionali, & 3
soddisfacente.

Esposizione orale [Espone in modo poco chiaro e poco preciso. Mostra di possedere un
minimo lessico settoriale tecnico-professionale.

Espone in modo confuso e impreciso. Presenta lacune nel linguaggio
settoriale tecnico-professionale.

Member of CISQ Federation
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