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Unita di Apprendimento N 4
Classe 4AAT
Titolo Sostenibilita e turismo (Agenda 2030)
Periodo di svolgimento: I quadrimestre /II quadrimestre
Situazione problema Il territorio italiano ha un’enorme biodiversita che

consente di produrre una grande quantita di materie
prime e prodotti diversi. Come valorizzeresti il tuo
territorio?

Compito di realta/Prodotto atteso Gli allievi lavorando in coppie e ricercando le
informazioni necessarie, realizzeranno una
presentazione in pptx o con altri strumenti
multimediali relativa a una regione italiana,
valorizzando gli aspetti culturali ed enogastronomici
e tenendo conto delle filiere corte (short food supply
chain)

Discipline/Assi Culturali coinvolti accoglienza turistica, storia dell'arte, scienze
motorie, scienza degli alimenti, lingue straniere
(inglese/francese), storia, educazione civica

Competenze trasversali da e competenza multilinguistica;

raggiungere e competenza sociale e civica in materia di

cittadinanza;
e competenza in materia di consapevolezza ed
espressione culturali.

Area competenze digitali e Area 1: Alfabetizzazione su informazione e
Riferimento DigComp 2.2 dati

X Area 2: Comunicazione e collaborazione
(indicare quali aree saranno privilegiate) X  Area 3: Creazione di contenuti digitali

Area 4: Sicurezza
Area 5: Risolvere problemi

Competenze digitali e livello atteso o m nz i Ar 1: navigare, ricercare e
Riferimento DigComp 2.2 filtrare, valutare e gestire dati, informazioni,
contenuti.
(Indicare quali competenze saranno ) ) )
atteso - cfr. pag. 9 e segg. DigComp 2.2, * Avanzato
pag 71)
J m nze di Area 2: interagire con gli altri,

condividere informazioni, collaborare attraverso
le tecnologie digitali rispettando opportune
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norme di comportamento e proteggendo la
propria ed altrui reputazione online.

Livello di padronanza: e Base - X Interm

- o Avanzato

e Competenze di Area 3: sviluppare, integrare e
rielaborare contenuti digitali. Capire come
copyright e licenze si applicano a dati e
contenuti digitali.

Livello di padronanza:
e Avanzato

e Base X Intermedio -

e Competenze di Area 4: proteggere i dispositivi, i
dati personali e la privacy, la salute, il benessere
e |I'ambiente quando si utilizzano le tecnologie
digitali.

Livello di padronanza:
e Avanzato

e Base - e Intermedio -

e Competenze di Area 5: risolvere problemi
tecnici, individuare bisogni e risposte
tecnologiche, utilizzare in modo creativo le
tecnologie digitali, individuare gli aspetti da
migliorare, cercare opportunita di crescita
personale e tenersi al passo con l'evoluzione
digitale.

Livello di padronanza:
e Avanzato
Creazione di un PPTX con relativa esposizione orale
dell’itinerario con focus sulla tipicita

e Base - e Intermedio -

AG3 Riconoscere gli aspetti geografici, ecologici,
territoriali, dell’ambiente naturale ed antropico.
AG4 Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali

locali, nazionali ed internazionali.
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AG5 Saper utilizzare la lingua straniera per scopi
comunicativi e utilizzare i linguaggi settoriali relativi
ai percorsi di studio, per interagire in diversi

e contesti professionali

AGG6 Riconoscere il valore e le potenzialita dei beni
artistici e ambientali

AG9 Riconoscere i principali aspetti comunicativi,
culturali e relazionali della espressivita corporea.

AG8 Comprendere il cambiamento e la diversita dei

tempi storici in una dimensione diacronica
attraverso il confronto tra aree geografic e e
culturali

Al7 Progettare, anche con tecnologie digitali, eventi
il

patrimonio delle tradizioni e delle tipicita locali,

enogastronomici e culturali che valorizzino
nazionali, anche in conte ti internazionali, per la
promozione del made in Ital .

di

dell’eco

AI8 Realizzare pacchetti offerta turistica

integrata con i principi sostenibilita
ambientale, promuovendo la vendita dei servizi e
dei prodotti coerenti con il contesto territoriale,
utilizzando il web.

SCIENZE DEGLI ALIMENTI

di di

organizzazione e commercializzazione dei servizi e

Applicare  tecniche base lavorazione,
dei prodotti enogastronomici e ristorativi
FRANCESE/INGLESE

Utilizzare la lingua straniera per i principali scopi
comunicativi ed operativi.

del

specificita

territorio  sia

del

Analizzare Il'immagine per

riconoscere la suo patrimonio
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culturale sia per individuare strategie di sviluppo del
turismo integrato e sostenibile

SCIENZE MOTORIE

Dimostrare l'efficacia del proprio movimenw 1<
contesto richiesto.

Salute, benessere, sicurezza e prevenzione.
STORIA DELL'ARTE
Iimmagine del

specificita

territorio sia
del

culturale, sia per individuare strategie di sviluppo

Analizzare per

riconoscere la suo patrimonio
del turismo integrato e sostenibile
LAB. ACCOGLIENZA TURISTICA
del

specificita

territorio sia
del

culturale, sia per individuare strategie di sviluppo

Analizzare I'immagine per

riconoscere la suo patrimonio

del turismo integrato e sostenibile

SCIENZE DEGLI ALIMENTI
e Prodotti a marchio di origine (curriculum di
educazione civica)
SCIENZE MOTORIE
e La teoria e la pratica delle tecniche e dei
fondamentali degli sport invernali;i principali
aspetti comunicativi e culturali e relazionali
delle attivita motorie;Conoscere attivita
sportive e semplici aspetti organizzativi e di
prevenzione e sicurezza.
LAB. ACCOGLIENZA TURISTICA
Stili  del
conoscenza del territorio.

STORIA DELL'ARTE

° mercato turistico sostenibile e
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e Architettura rinascimentale e manierista a
Milano: Santa Maria dei Miracoli presso San
Celso.
INGLESE
e Forme alternative di turismo piu equo e
sostenibile e valorizzazione dei prodotti del
territorio
FRANCESE
e Prodotti del territorio e marchi di qualita

nazionali ed europei
STORIA
e La storia locale in relazione alla storia della

nazione, L'Italia un mosaico unico in Europa

SCIENZE DEGLI ALIMENTI

e Saper identificare prodotti agroalimentari
tipici del territorio

Leggere e interpretare le etichette dei
prodotti a marchio di qualita .

la funzione dell'alimentazione

Riconoscere
come strumento per benessere della
persona

Elaborare un’offerta di prodotti e servizi
enogastronomici atti a promuovere uno stile
di

nutrizionale e sostenibile dal punto di vista

vita equilibrato dal punto di vista
ambientale

Utilizzare la lingua straniera per i principali
scopi comunicativi

Elaborare prodotti multimediali anche con

tecnologie digitali
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SCIENZE MOTORIE

e Saper organizzare minimamente una unita di

lavoro fisico e motorio
LAB. ACCOGLIENZA TURISTICA

e Riconoscere l'importanza della sostenibilita
territoriale, la salvaguardia degli ecosistemi e
delle bio diversita

e Essere in grado di individuare i processi che
favoriscono l'innovazione e la sostenibilita
d’'impresa

e Individuare gli elementi necessari per
sviluppare un piano di marketing

FRANCESE/INGLESE

e Produrre testi di vario tipo anche con
I'utilizzo di tecnologie multimediali

e Progettare itinerari turistici di interesse
culturale e ambientale per la valorizzazione
dell’'ambito territoriale di appartenenza.

e Riconoscere i fattori geografici che
favoriscono lo sviluppo delle attivita
turistiche in un territorio.

STORIA DELL'ARTE

e Conoscere e rispettare i beni culturali e
ambientali a partire dal proprio territorio.
Progettare itinerari turistici di interesse
culturale e ambientale per la valorizzazione
dell'ambito territoriale di appartenenza.

STORIA

e Come legare la storia degli Italiani all'unicita
del suo territorio ed alla varieta della sua
arte

- apprendimento cooperativo

- dibattito guidato
N Emesso il 22.09.2020
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- Libro di testo, appunti, fotocopie, video, contenuti

digitali

Fasi svolgimento

(le fasi per le singole discipline potranno essere parallele o concatenate ma comunque dovranno
svolgersi entro I'arco di tempo indicato per I'UdA)

FASI Disciplina Attivita Ottobre [Dicembre| Febbraio | Aprile
Novembre| Gennaio| Marzo [Maggio
Presentazione| ACCOGLIENZA|Lettura di argomenti utili a X
del progetto | TURISTICA |comprendere le caratteristiche
del mercato turistico
Indicazioni generali sugli X
STORIA argomenti
DELL'ARTE
STORIA
SCIENZE
MOTORIE
SCIENZE
DEGLI
ALIMENTI
LINGUE Brainstorming con gli studenti X
STRANIERE [per la pianificazione delle
attivita
Ricerca e |ACCOGLIENZA|Visione di video documentari e X
gestione TURISTICA di documentazione
informazioni STORIA
X X
STORIA Divisione in gruppi
DELL'ARTE
SCIENZE
MOTORIE
SCIENZE
DEGLI
ALIMENTI

Member

uuuuuuuuuuuuuu
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LINGUE Lettura e comprensione brevi X
STRANIERE testi scritti e/o audiovisivi su
FRANCESE marchi di tutela e protezione
sia di prodotti che di
monumenti
ACCOGLIENZA Studio di casi aziendali X
TURISTICA
STORIA Ricerche sul web X
DELL'ARTE
SCIENZE
MOTORIE
SCIENZE
DEGLI
ALIMENTI
STORIA Selezione di materiali (Lavoro
di gruppo)
Riflessione e |[ACCOGLIENZA Analisi delle ricerche X
rielaborazione| TURISTICA
STORIA Confronto sull'andamento del
DELL'ARTE lavoro
STORIA
SCIENZE
MOTORIE [Scelta dei prodotti a marchio
SCIENZE |qualita
DEGLI
ALIMENTI
LINGUE Creazione di un percorso di X
STRANIERE interesse turistico sostenibile
FRANCESE con infografica o sito internet
Realizzazione | ACCOGLIENZA| Presentazione di un prodotto
del prodotto | TURISTICA multimediale per valorizzare
/STORIA un territorio (un itinerario
DELL'/ARTE/ | enogastronomico e culturale)
LINGUE con attenzione alla
STRANIERE sostenibilita

mmmmm
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Rubrica di valutazione dell’unita di apprendimento (processo)

Competenza Utilizzo del Utilizza un linguaggio ricco e articolato, A
multilinguistica linguaggio adeguato al contesto, allo scopo e ai
verbale e scritto | destinatari

Utilizza un linguaggio, la cui padronanza B
e soddisfacente; I'adeguamento al
contesto, allo scopo e ai destinatari
generalmente corretto

Utilizza un linguaggio standard; C
I'adeguamento al contesto, allo scopo e ai
destinatari non & sempre corretto

Utilizza un linguaggio essenziale D
Non utilizza un linguaggio adeguato E
Competenza Comunicazione e L'allievo ha un’ottima comunicazione con i A
sociale e civica e condivisione di pari, condivide esperienze e saperi,
cittadinanza esperienze e ascoltando ed interagendo in modo positivo
conoscenze e riorganizzando le proprie idee in modo
dinamico
L'allievo comunica con i pari, condivide B
esperienze e saperi, ascoltando ed
interagendo in modo positivo ed ha una
buona capacita di riorganizzare le proprie
idee
RIERE Emesso il 22.09.2020
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L'allievo ha una comunicazione essenziale C
con i pari, condivide alcune esperienze e
conoscenze, ascolta in modo discontinuo

L'allievo ha difficolta nel comunicare con i D
pari, talora € disponibile a condividere
alcune esperienze e conoscenze

L'allievo si isola, non comunica con i pari e E
non condivide esperienze oconoscenze

Cooperazione e Nel gruppo di lavoro € disponibile alla A
disponibilita ad cooperazione, assume volentieri incarichi e
assumersi incarichi | li porta a termine con senso di

e a portarli a responsabilita

termine

Nel gruppo di lavoro € abbastanza B
disponibile alla cooperazione, assume
incarichi e li porta generalmente a termine
con senso di responsabilita

Nel gruppo di lavoro accetta di cooperare, C
portando a termine gli incarichi, avvalendosi
del supporto dei docenti e del gruppo

Nel gruppo di lavoro coopera limitatamente D
e porta a termine degli incarichi, solo se
sollecitato

Non coopera all'interno del gruppo di lavoro E
e non porta a termine incarichi assegnati
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Competenza in Capacita di Stabilisce collegamenti culturali di tipo A
materia di individuare i storico, sociale, scientifico, artistico,
consapevolezza riferimenti culturali | letterario a partire dal lavoro svolto e dai
ed espressioni del lavoro prodotti realizzati
culturali
Stabilisce collegamenti culturali essenziali a B
partire dal lavoro svolto
A partire dalla riflessione in gruppo, C
stabilisce collegamenti culturali
L'apprezzamento del lavoro svolto & limitato | D
al “qui ed ora: non vengono effettuati
riferimenti culturali
Non stabilisce alcun collegamento culturale E
Capacita di Individua ed utilizza in modo efficace ed A
utilizzare originale documenti, fonti pertinenti per
riferimenti ed completare ed arricchire il prodotto del
elementi culturali lavoro
per completare e
arricchire il lavoro o ) .
Individua dopo il confronto collettivo B
elementi culturali utili ad arricchire e a
completare il lavoro; utilizza gli stessi in
modo pertinente
Con il supporto del gruppo e del docente, C
utilizza elementi culturali per arricchire e
completare il lavoro
Utilizza gli elementi culturali individuati in D
gruppo
RIIRES Emesso il 22.09.2020
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Non utilizza alcun elemento culturale E
Competenza Utilizzo di Utilizza con autonomia motori di ricerca e A
digitale strumenti digitali strumenti digitali per reperire informazioni
per reperire utili alla realizzazione del lavoro
informazioni utili al
lavoro
Ricava informazioni utili per mezzo di B
motori di ricerca e di strumenti digitali
indicati dal gruppo e/o dal docente
Ricava alcune informazioni utili per mezzo di| C
motori di ricerca e di strumenti digitali
indicati dal gruppo e/o dal docente e grazie
al supporto di questi ultimi
Utilizza le informazioni utili recuperate da D
altri da se
Non utilizza informazioni utili al lavoro E
Utilizzo di Utilizza il PC e software specifici per A
strumenti digitali realizzare il lavoro e per comunicarne gli
per realizzare il esiti
prodotto e per
comunicare gli - ) ) )
esiti Utilizza il PC e alcuni software per realizzare | B
il lavoro e per comunicarne gli esiti
Con il supporto del gruppo e dei docenti, C
utilizza il PC e alcuni software per realizzare
il lavoro e comunicarne gli esiti
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Utilizza gli strumenti digitali solo con l'aiuto D
degli altri

Non utilizza gli strumenti digitali E

Rubrica di valutazione dell’unita di apprendimento (prodotto)

Linguaggio e Utilizzo Nella realizzazione del prodotto e nella sua A
comunicazione linguaggio illustrazione & stato utilizzato in modo
tecnico pertinente e corretto il linguaggio specifico
specifico richiesto
Nella realizzazione del prodotto e nella sua B

illustrazione € stato utilizzato un linguaggio
corretto, i cui termini scelti sono stati
specifici ed essenziali

Nella realizzazione del prodotto e nella sua C

illustrazione & stato utilizzato un linguaggio

standard e non si e fatto ricorso a termini
specifici
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Nella realizzazione del prodotto e nella sua D
illustrazione e stato utilizzato un linguaggio
essenziale, non sempre preciso ed
esplicativo; non si & fatto ricorso a termini
specifici
Nella realizzazione del prodotto non é stato E
utilizzato un linguaggio adeguato
Correttezza, Il prodotto & completo in tutte le sue parti, correttamente A
completezza eseguito e pienamente rispondente a tutti i parametri della
consegna, con soluzioni originali
Il prodotto & correttamente eseguito e completo, piuttosto B
rispondente ai parametri della consegna
Il prodotto e piuttosto corretto, ma si ravvisano delle C
incompletezze
Il prodotto & incompleto e svolto in modo sommario D
Il prodotto non é svolto E
RIRES Emesso il 22.09.2020
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