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Periodo di svolgimento 2° QUADRIMESTRE
Situazione problema Se tu fossi un cittadino dell’Ottocento come
vivresti la tua quotidianita?

Compito di realta/Prodotto atteso Realizzazione di un itinerario virtuale in
luoghi europei significativi della storia
dell’Ottocento

Discipline/Assi Culturali coinvolti Italiano, Storia, Educazione civica

Competenze trasversali da raggiungere da scegliere tra le 8 competenze
chiave europee (non piu di 2/3 per
UdA):

e competenza sociale e civica in materia
di cittadinanza;

e competenza in materia di
consapevolezza ed espressione
culturali.

(tali competenze non saranno oggetto di
valutazione diretta, ma verranno valutate
attraverso le “"Competenze base” presenti
sul registro elettronico)

Area competenze digitali X Area 1: Alfabetizzazione su informazione e dati

Riferimento DigComp 2.2 i X X
*  Area 2: Comunicazione e collaborazione

. . R X  Area 3: Creazione di contenuti digitali
(indicare quali aree saranno privilegiate)

* Area4:Sicurezza

* Area 5: Risolvere problemi
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Competenze digitali e livello atteso

* Competenze di Area 1: navigare, ricercare e filtrare,
Riferimento DigComp 2.2

valutare e gestire dati, informazioni, contenuti.

(Indicare quali competenze saranno privilegiate ed il livello di

i i : B - io - [2
padronanza atteso - ¢fr. pag. 9 e segg. DigComp 2.2, pag 71) Livello di padronanza: [ Base x Intermedio

Avanzato

* Competenze di Area 2: interagire con gli altri, condividere
informazioni, collaborare attraverso le tecnologie digitali
rispettando opportune norme di comportamento e
proteggendo la propria ed altrui reputazione online.

Livello di padronanza: [ Base - Intermedio -
Avanzato

*  Competenze di Area 3: sviluppare, integrare e rielaborare
contenuti digitali. Capire come copyright e licenze si
applicano a dati e contenuti digitali.

Livello di padronanza: B Base - x Intermedio -
Avanzato

* Competenze di Area 4: proteggere i dispositivi, i dati
personali e la privacy, la salute, il benessere e 'ambiente
quando si utilizzano le tecnologie digitali.

Livello di padronanza: [ Base - Intermedio -
Avanzato

* Competenze di Area 5: risolvere problemi tecnici,
individuare bisogni e risposte tecnologiche, utilizzare in
modo creativo le tecnologie digitali, individuare gli aspetti
da migliorare, cercare opportunita di crescita personale e
tenersi al passo con I'evoluzione digitale.

Livello di padronanza: B Base - [ Intermedio - B Avanzato

Ambito di applicazione competenze digitali Ricerche sul web finalizzate alla realizzazione di un prodotto

(dettagliare quali operazioni o compiti saranno svolti in pratica e = digitale.
seguendo le tematiche dell’UdA per raggiungere le competenze)
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Competenze in uscita (AG - AI)
AG2 (Utilizzare il patrimonio lessicale ed
espressivo della lingua italiana...)

AG3 (Riconoscere gli aspetti geografici,
ecologici, territoriali, dell’ambiente naturale
ed antropico, le connessioni con le strutture
demografiche....)

AG6 (Riconoscere il valore e le potenzialita
dei beni artistici e ambientali)

Competenze disciplinari da raggiungere Italiano
Padroneggiare gli strumenti espressivi ed
argomentativi indispensabili per gestire
I'interazione comunicativa verbale in vari
contesti.
Leggere, comprendere ed interpretare testi
scritti di vario tipo.
Produrre testi di vario tipo in relazione a
differenti scopi comunicativi.
Comprendere la ricchezza e il valore del
nostro patrimonio artistico e culturale.

Storia

Comprendere il cambiamento e la diversita

dei tempi storici in una dimensione

diacronica attraverso il confronto fra epoche

e in una dimensione sincronica attraverso il

confronto fra aree geografiche e culturali.

Collocare I'esperienza personale in un

sistema di regole fondato sul reciproco

riconoscimento dei diritti garantiti dalla

Costituzione, a tutela della persona, della

collettivita e dell’ambiente.

Partecipare pienamente alla vita civica e

sociale agendo da cittadino responsabile.
Conoscenze disciplinari coinvolte Italiano

Luci ed ombre del Seicento.

Il Settecento:la ragione scintilla delle

rivoluzioni.

Ottocento:nascita del senso di appartenenza

alla Nazione.

Storia

L'Europa dopo il Congresso di Vienna, la
formazione dello Stato italiano, divario Nord
e Sud; la Rivoluzione Industriale, le scoperte
scientifiche e tecnologiche; imperialismo e
colonialismo.
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Abilita disciplinari coinvolte Italiano
Padroneggiare gli strumenti espressivi ed
argomentativi indispensabili per gestire
I'interazione comunicativa verbale in vari
contesti.
Produrre testi di vario tipo in relazione ai
differenti scopi comunicativi.

Storia

Comprendere il cambiamento e la diversita
dei tempi storici in una dimensione
diacronica attraverso il confronto fra epoche
e in una dimensione sincronica attraverso il
confronto fra aree geografiche e culturali.
Comprendere il cambiamento in relazione
agli usi, alle abitudini, al vivere quotidiano
nel confronto con la propria esperienza
personale.

Leggere, anche in modalita multimediale, le
differenti fonti letterarie, iconografiche,
documentarie, cartografiche, ricavandone
informazioni su eventi storici di diverse
epoche e differenti aree geografiche.
Valorizzare la propria identita culturale.
Essere capaci di cogliere le connessioni e le
interdipendenze tra natura e uomo.
Interpretare una fonte storica.

Metodologie didattiche - apprendimento cooperativo
- dibattito guidato/circle time
- lezione partecipata
- attivita laboratoriale
- studio di caso

Materiale didattico Libro di testo, appunti, video, risorse dal
web, strumenti digitali per la didattica,
materiale specifico necessario per Ila
realizzazione del prodotto
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Fasi svolgimento

(le fasi per le singole discipline potranno essere parallele o concatenate ma comunque dovranno

svolgersi entro I'arco di tempo indicato per I'UdA)

Fasi Discipline | Descrizione | Periodo Periodo | Periodo Periodo
coinvolte delle Gennaio/ Marzo Aprile Maggio
Attivita Febbraio
Presentazion Presentazione/ X
e del Italiano e brainstorming
progetto Storia partendo dalla
domanda
problema
Organizzazio Divisione della X
ne e Italiano e classe in
pianificazion Storia gruppi di
e del lavoro lavoro e
assegnazione
di
approfondime
nti sulla base
di cio che
emergera
dall'incontro
iniziale
Ricerca e Italiano e Selezione di X
gestione Storia documenti e
informazioni ricerche
Riflessione e Italiano e Condivisione e X
rielaborazion Storia selezione del
e materiale
individuato dai
diversi gruppi
ai fini di un
confronto
Realizzazion Italiano e Creazione di X
e del Storia un video/Ppt
prodotto
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Valutazione del processo e del prodotto

Rubrica di valutazione dell’'unita di apprendimento (processo)

Competenza sociale e
civica

Comunicazione e
condivisione di
esperienze e
conoscenze

L'allievo ha un’ottima comunicazione con i pari,
condivide esperienze e saperi, ascoltando ed
interagendo in modo positivo e riorganizzando
le proprie idee in modo dinamico

L’allievo comunica con i pari, condivide B
esperienze e saperi, ascoltando ed interagendo
in modo positivo ed ha una buona capacita di
riorganizzare le proprie idee

L’allievo ha una comunicazione essenziale con i C
pari, condivide alcune esperienze e conoscenze,
ascolta in modo discontinuo

L'allievo ha difficolta nel comunicare con i pari, D
talora e disponibile a condividere alcune
esperienze e conoscenze

Non comunica e non condivide né esperienze E
ne conoscenze

Cooperazione e
disponibilita ad
assumersi incarichi e
a portarli a termine

Nel gruppo di lavoro é disponibile alla A
cooperazione, assume volentieri incarichi e li
porta a termine con senso di responsabilita

Nel gruppo di lavoro & abbastanza disponibile B
alla cooperazione, assume incarichi e li porta
generalmente a termine con senso di
responsabilita
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Nel gruppo di lavoro accetta di cooperare, C
portando a termine gli incarichi, avvalendosi del
supporto dei docenti e del gruppo
Nel gruppo di lavoro coopera limitatamente e D
porta a termine degli incarichi, solo se
sollecitato
Non mostra cooperazione e disponibilita ad E
assumersi incarichi e a portarli a termine
Competenza in Capacita di Stabilisce collegamenti culturali di tipo storico, A
materia di individuare i sociale, scientifico, artistico, letterario a partire
consapevolezza ed riferimenti culturali dal lavoro svolto e dai prodotti realizzati
espressioni culturali del lavoro
Stabilisce collegamenti culturali essenziali a B
partire dal lavoro svolto
A partire dalla riflessione in gruppo, stabilisce C
collegamenti culturali
L'apprezzamento del lavoro svolto e limitato al D
“qui ed ora”: non vengono effettuati riferimenti
culturali
Non mostra capacita di individuare i riferimenti E
culturali del lavoro
Capacita di utilizzare Individua ed utilizza in modo efficace ed A
riferimenti ed originale documenti, fonti pertinenti per
elementi culturali completare ed arricchire il prodotto del lavoro
per completare e
arricchire il lavoro
Individua dopo il confronto collettivo elementi B
culturali utili ad arricchire e a completare il
lavoro; utilizza gli stessi in modo pertinente
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Con il supporto del gruppo e del docente, C
utilizza elementi culturali per arricchire e
completare il lavoro

Utilizza gli elementi culturali individuati in D
gruppo
Non mostra capacita di utilizzare riferimenti ed E
elementi culturali per completare e arricchire il
lavoro

Rubrica di valutazione dell’unita di apprendimento (prodotto)

Linguaggio

e | Utilizzo Nella realizzazione del prodotto e nella sua illustrazione & A
comunicazione | linguaggio | stato utilizzato in modo pertinente e corretto il linguaggio
tecnico specifico richiesto
specifico
Nella realizzazione del prodotto e nella sua illustrazione & B

stato utilizzato un linguaggio corretto, i cui termini scelti
sono stati specifici ed essenziali

Nella realizzazione del prodotto e nella sua illustrazione & C
stato utilizzato un linguaggio standard e non si & fatto
ricorso a termini specifici
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Nella realizzazione del prodotto e nella sua illustrazione & D

stato utilizzato un linguaggio essenziale, non sempre
preciso ed esplicativo; non si e fatto ricorso a termini
specifici

Nella realizzazione del prodotto e nella sua illustrazione E
non ha usato un linguaggio tecnico specifico

Correttezza, Il prodotto & completo in tutte le sue parti, correttamente eseguito e A
completezza pienamente rispondente a tutti i parametri della consegna, con
soluzioni originali

Il prodotto & correttamente eseguito e completo, piuttosto rispondente B
ai parametri della consegna

Il prodotto e piuttosto corretto, ma si ravvisano delle incompletezze C

Il prodotto e incompleto e svolto in modo sommario D

Il prodotto non viene svolto E
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