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Classe 5C SV

Titolo  Noi cittadini del mondo

Periodo di svolgimento:

Situazione problema

Compito di realta/Prodotto atteso

Discipline/Assi Culturali coinvolti

Competenze trasversali da raggiungere

Area competenze digitali
Riferimento DigComp 2.2

(indicare quali aree saranno privilegiate)

Competenze digitali e livello atteso
Riferimento DigComp 2.2

| quadrimestre e Il quadrimestre

L'UE organizzera un concorso tra gli studenti delle scuole
superiori per sensibilizzarli sul ruolo dell’UE e degli organismi
nazionali e internazionali.

La classe simulera la partecipazione al concorso e dovra
proporre scelte che possano contribuire a possibili soluzioni
al problema della carenza alimentare nel mondo

DTA, Matematica, Storia, Laboratori Enogastronomia Sala-
Cucina, Lingue straniere, Educazione Civica

e competenza multilinguistica;

e competenza sociale e civica in materia di cittadinanza;
e competenza in materia di consapevolezza ed
espressione culturali.

(tali competenze non saranno oggetto di valutazione diretta,
ma verranno valutate attraverso le “Competenze base”
presenti sul registro elettronico)

o X Area 1: Alfabetizzazione su informazione e dati

. X Area 2: Comunicazione e collaborazione

. X Area 3: Creazione di contenuti digitali

. Area 4: Sicurezza

. Area 5: Risolvere problemi

. Competenze di Area 1: navigare, ricercare e filtrare,

valutare e gestire dati, informazioni, contenuti.

(Indicare quali competenze saranno privilegiate ed il livello di Livello di padronanza: ¢ Base - e XIntermedio - e Avanzato
padronanza atteso - cfr. pag. 9 e segg. DigComp 2.2, pag 71)

Member of CISQ Federation

. Competenze di Area 2: interagire con gli altri,
condividere informazioni, collaborare attraverso le
tecnologie digitali rispettando opportune norme di
comportamento e proteggendo la propria ed altrui
reputazione online.

Livello di padronanza: e Base - e XIntermedio - e Avanzato
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3 Competenze di Area 3: sviluppare, integrare e
rielaborare contenuti digitali. Capire come copyright e
licenze si applicano a dati e contenuti digitali.

Livello di padronanza: e Base - e XIntermedio - ¢ Avanzato

3 Competenze di Area 4: proteggere i dispositivi, i dati
personali e la privacy, la salute, il benessere e I'ambiente
quando si utilizzano le tecnologie digitali.

Livello di padronanza: e Base - e Intermedio - ¢ Avanzato

. Competenze di Area 5: risolvere problemi tecnici,
individuare bisogni e risposte tecnologiche, utilizzare in modo
creativo le tecnologie digitali, individuare gli aspetti da
migliorare, cercare opportunita di crescita personale e tenersi
al passo con I'evoluzione digitale.

Livello di padronanza: e Base - e Intermedio - ¢ Avanzato
Ricerca, selezione e raccolta di informazioni su Internet.

(dettagliare quali operazioni o compiti saranno svolti in pratica e/Realizzazione di un PowerPoint o altro documento digitale in

seguendo le tematiche dell’UdA per raggiungere le competenze)

Competenze in uscita (AG — Al)

Competenze disciplinari da raggiungere

Member of CISQ Federation

RIAG

CERTIFIED MANAGEMENT SYSTEM

cui saranno inseriti i contenuti relativi al tema dell’Uda.

(AG1) Agire in riferimento ad un sistema di valori, coerenti
con i principi della Costituzione, in base ai quali essere in
grado di valutare fatti e orientare i propri comportamenti
personali, sociali e professionali

(AG5) Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere
previste dai corsi di studio per interagire in diversi ambiti e
contesti di studio e di lavoro

(AG12) Utilizzare i concetti e i fondamentali strumenti degli
assi culturali per comprendere la realta ed operare in campi
applicativi

DTA:

e Padroneggiare gli strumenti espressivi ed argomentativi
indispensabili per gestire I'interazione comunicativa verbale
in vari contesti

e Applicare la normativa di settore

Matematica
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e Utilizzare i concetti e i modelli delle scienze sperimentali
per investigare fenomeni sociali e naturali e per interpretare
dati

Storia:

e Collocare I'esperienza personale in un sistema di regole
fondato sul reciproco riconoscimento dei diritti garantiti dalla
Costituzione, a tutela della persona, della collettivita e
dell’ambiente

Laboratori Enogastronomia Cucina - Sala:
e Riconoscere il significato delle certificazioni di qualita e di
tutela del prodotto
Inglese:
e Utilizzare la lingua straniera per i principali scopi
comunicativi ed operativi

Francese:
e Comprendere i punti principali di messaggi e annunci
semplici e chiari su argomenti di interesse personale,
quotidiano, sociale o professionale
e Produrre testi di vario tipo di interesse personale,
quotidiano, sociale o professionale
DTA:
° La Costituzione italiana e le istituzioni dello Stato
italiano. Aspetti economici del turismo; I'U.E.: organi e
funzioni; il turismo enogastronomico; nuovi segmenti. Le
norme obbligatorie per le imprese, le diverse tipologie di
filiere e le loro caratteristiche; il Codice del consumo: la tutela
del cliente- consumatore; il contratto ristorativo; nuove
strategie di impresa: sviluppo sostenibile e gestione
socialmente responsabile; Agenda 2030.

Matematica:
e Cenni di statistica e probabilita

Storia:
e Lo Stato italiano nell’Unione Europea e in alcune
istituzioni internazionali:

Laboratori Enogastronomia Cucina - Sala:
e La qualita legata a un territorio rappresenta oggi I'unico
modo per combattere la standardizzazione e la
globalizzazione dei prodotti agroalimentari presenti ogni
giorno sulle tavole.
e Valore culturale del cibo e rapporto tra enogastronomia,
societa e cultura di un territorio.
e Concetti di sostenibilita e certificazione
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Abilita disciplinari coinvolte
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e Tecnologie innovative di manipolazione e conservazione
dei cibi e relativi standard di qualita.

Inglese:

e || Commonwealth

e |l Parlamento europeo
e The United Kingdom

e UK political system

Francese:

® Les Institutions Frangaises et Européennes et leurs
fonctions

® Les organisations internationales: ONU - FAO

DTA:
e Applicare le normative vigenti, nazionali e internazionali,
in fatto di sicurezza, trasparenza, qualita e mondo del lavoro
nel settore delle imprese turistiche e ricettive.
e Individuare la rintracciabilita di un alimento e riconoscere
le tipologie di frodi alimentari.
e Riconoscere il significato delle certificazioni di qualita e di
tutela del prodotto.

Matematica:
e Saper affrontare questioni di statistica e probabilita di

livello simile a quello proposto nelle prove Invalsi

e Saper analizzare e interpretare dati e grafici

e Saper determinare la probabilita di eventi aleatori e saper
calcolare la probabilita di eventi complessi

e Costruire e utilizzare modelli

Storia:

° Collocare i piu rilevanti eventi storici affrontati
secondo le coordinate spazio-tempo

° Utilizzare reti e strumenti informatici nelle attivita di

studio, ricerca e approfondimento disciplinare

Laboratori Enogastronomia Cucina - Sala:
e Elaborare un’offerta di prodotti e servizi enogastronomici
atti a promuovere uno stile di vita equilibrato dal punto di
vista nutrizionale e sostenibile dal punto di vista ambientale.
e Predisporre e servire prodotti enogastronomici in base a
specifiche esigenze dietologiche e/o disturbi e limitazioni
alimentari.
e Apportare innovazioni personali alla produzione
enogastronomica fornendo spiegazioni tecniche e
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motivazioni culturali, promuovendo la diffusione di abitudini
e stili di vita sostenibili e equilibrati

Inglese:
e |[nteragire in conversazioni brevi e semplici su temi di
interesse personale, quotidiano, sociale o professionale
e Produrre testi di vario tipo anche con I'utilizzo di
tecnologie multimediali

Francese:
e Saper utilizzare strategie per la comprensione globale di
testi e messaggi scritti, orali e multimediali, su argomenti
inerenti il sociale, 'attualita e la professionalita
e Produrre testi di vario tipo anche con I'utilizzo di
tecnologie multimediali
e Agire in maniera collaborativa

- apprendimento cooperativo
- dibattito guidato/circle time
- lezione frontale

- lezione partecipata

- Libro di testo, appunti, video, risorse dal web, strumenti
digitali per la didattica, materiale specifico necessario per la
realizzazione del prodotto
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Fasi svolgimento
(le fasi per le singole discipline potranno essere parallele o concatenate ma comunque dovranno
svolgersi entro I'arco di tempo indicato per I'UdA)

Fasi Discipline Descrizione ottobre/ dicembre/ febbraio/ aprile/
coinvolte delle Attivita novembre gennaio marzo maggio

Presentazione Cucina/Sala Presentazione X
del progetto dell’'uda ed
introduzione

Storia Presentazione X
dell’uda

Francese Presentazione X
dell’uda

DTA Presentazione X
dellUDA

Matematica Brainstorming: X
“Come si
inserisce la
matematica
nella situazione
problema?”

Inglese Presentazione X
dell’uda

Organizzazione | Storia lezione frontale | X
e pianificazione e dialogata

del lavoro Cucina/Sala lezione frontale X
e dialogata

Matematica Individuazione X
modalita di
lavoro
(individuale/in
piccoli gruppi) e
tempistica

Francese Lettura e
comprensione X
dei documenti

Inglese Lettura e
comprensione X
dei documenti

DTA Raccolta X
documenti e
lezione
partecipata

Member of CISQ Federation
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Ricerca e Storia
gestione

informazioni

Ricerca dati dai
libri di testo,
giornali, riviste,
Web

Cucina/Sala

Elaborare dei
dati per
ottenere
informazioni
utili alla ricerca
e redazione di
sintesi con
software di
elaborazione
testi.

Matematica

- Ricerca dati
dal web,

- lettura e
interpretazione
grafici sul tema,
- condivisione
delle
informazioni,

- individuazione
strumenti
matematici
necessari per
affrontare il
tema,
spiegazione/rec
upero degli
stessi

Francese

Rielaborazione
delle
informazioni

DTA

Ricerche sul web
classificazione e
condivisione
delle
informazioni

Inglese

Rielaborazione
delle
informazioni

Riflessione e Storia

rielaborazione

Riflessione e
dibattito

Cucina/Sala

Ideazione della
struttura del
prodotto

Member of CISQ Federation

RIAS

IED MANAGEMENT SYSTEM

Emesso il 22.09.2020
Approvato il 22.09.2020
Revisionato il 25.08.2023




f Via Uruguay 26/2
20151 Milano

“ Istituto Professionale Servizi
www.carloportamilano.edu.it

% per VEnogastronomia e
IOspitalita Alberghiera
“Carlo Porta” C.F. 80194090157

C.M. MIRH02000X

Tel. 02.38.00.36.86

Fax 02.30.84.472

info@carloportamilano.edu.it

mirh02000x@istruzione.it

mirh02000x@pec.istruzione.it

(%)

)

-~ 7

MOD. 317/UD

Discussione
guidata con
domande che
sollecitino il
confronto delle
interpretazioni,
Utilizzo
consapevole
degli strumenti
matematici per
comprendere
dati gia elaborati
Utilizzo
consapevole
degli strumenti
matematici per
saper
organizzare,
rappresentare
ed interpretare
dati reali

Matematica

Francese Esposizione
orale dei
documenti
prodotti

Inglese Esposizione
orale dei
documenti
prodotti

DTA laborazione da
parte dei gruppi
di lavoro di
presentazioni e
documenti sugli
organi del’UE e
delle loro
funzioni
Trattati e
accordi
Sviluppo
sostenibile e
Agenda 2030

Scienze motorie | Rielaborazione
delle
informazioni,
esposizione
orale

Member of CISQ Federation
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Cucina/Sala Presentazione
Realizzazione Matematica del prodotto con
del prodotto Storia cui la classe X
DTA potreb.be
partecipare al
Francese
Concorso .
Inglese
Valutazione del processo
RUBRICA DI VALUTAZIONE DEL PROCESSO
Indicatori Descrittori Livelli
Ricerca, raccoglie e organizza le informazioni con metodo autonomo, ordinato ed
efficace applicando personali strategie di ricerca e gestione delle conoscenze. A
Ricerca, raccoglie e organizza le informazioni con un metodo ordinato e autonomo. B
Rlcertfa € gestl?ne. Ricerca, raccoglie e organizza le informazioni essenziali secondo uno schema
delle informazioni operativo dato C
Ricerca, raccoglie e organizza le informazioni in modo discontinuo e disordinato. b
Non ricerca le informazioni essenziali. £
Esplora e approfondisce oltre il compito, ricercando informazioni, dati ed elementi
che caratterizzano il problema. Pone domande. A
Esplora e approfondisce oltre il compito, ricercando informazioni, dati ed elementi
Rielaborazione ed |che caratterizzano il problema. B
approfondimento
IApprofondisce e rielabora in minima parte il compito, ricercando informazioni, dati C
ed elementi che caratterizzano il problema, solo se sollecitato.
Non rielabora né approfondisce. D
Non avvia la elaborazione del compito. E

Member of CISQ Federation
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lAssume volentieri incarichi e li porta a termine con notevole senso di responsabilita.
Coopera con il gruppo all’interno del quale e di supporto agli altri e valorizza i A
contributi altrui.
Interazione IAssume incarichi e li porta a termine con apprezzabile senso di responsabilita B
orizzontale (con cooperando con il gruppo in modo costante e propositivo.
compagni) §
E piuttosto restio ad assumere incarichi spontaneamente, ma coinvolto collabora con
il gruppo in modo apprezzabile. c
Nel gruppo di lavoro accetta di cooperare ma porta a termine gli incarichi con
discontinuita. D
Non collabora col gruppo e non avvia gli incarichi assegnati. £
Valutazione del prodotto
RUBRICA DI VALUTAZIONE DEL PRODOTTO
INDICATORI DESCRITTORI LIVELLI

Il prodotto si presenta pienamente funzionale ed efficace dal punto di vista pratico,
estetico e della convenienza, contiene tutte le parti e le informazioni utili a A
sviluppare la consegna, anche quelle ricavabili da una propria ricerca personale e le
collega tra loro in forma organica.
Il prodotto presenta precisione esecutiva ed e funzionale ed efficace dal punto di

Esecuzione del vista pratico, contiene tutte le parti e le informazioni utili a sviluppare la consegna e B

prodotto le collega tra loro.

Il prodotto presenta imprecisioni esecutive che ne limitano la funzionalita al minimo,
contiene le parti e le informazioni di base utili a sviluppare la consegna. C
Il prodotto presenta scorrettezze esecutive che ne compromettono la funzionalita; le
parti e le informazioni non sono collegate. D
Il prodotto presenta numerose lacune e scorrettezze esecutive che ne invalidano la
funzionalita; le informazioni non sono collegate né attinenti alla consegna data E
Ha fatto uso di strumenti e tecnologie con precisione, destrezza ed efficienza. Ha
trovato soluzione ai problemi tecnici, unendo manualita, spirito pratico a A
intuizione.
Ha fatto uso di strumenti e tecnologie con discreta precisione e destrezza.
Ha trovato soluzione ad alcuni problemi tecnici con discreta manualita, B
spirito pratico e discreta intuizione.

Member of CISQ Federation
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Utilizzo degli Ha fatto uso di strumenti e tecnologie al minimo delle loro potenzialita. C
strumenti e delle
tecnologie
Ha fatto uso degli strumenti e delle tecnologie in modo inadeguato. D
Non ha fatto uso degli strumenti e delle tecnologie richieste. E
Espone in modo chiaro ed esauriente, usando un linguaggio ricco e articolato, con
termini settoriali tecnico-professionali pertinenti. A
Esposizione orale

Espone in modo abbastanza chiaro e preciso. La padronanza del linguaggio, B
compresi i termini settoriali tecnico-professionali, &€ soddisfacente.
Espone in modo poco chiaro e poco preciso. Mostra di possedere un minimo lessico
settoriale tecnico-professionale. c
Espone in modo confuso e impreciso. Presenta lacune nel linguaggio settoriale
tecnico-professionale. D
Espone in modo del tutto lacunoso e senza fare uso di termini essenziali del linguaggio
settoriale tecnico-professionale. E

Formula con fluidita idee nuove e personali, elabora modalita innovative di
lavoro, realizza produzioni con personalita e traccia connessioni alternative tra A
pensieri e oggetti.

Formula idee e apporta contributi personali al processo di lavoro, realizza produzioni

B
abbastanza personali e coglie connessioni originali tra pensieri e oggetti.
Creativita Propone idee, contributi e collegamenti semplici tra pensieri e oggetti, C
mettendo in atto procedure note per la realizzazione del prodotto.
Esegue procedure e idee messe a punto dal gruppo di lavoro senza apportare D
contributi personali e non esprime collegamenti tra pensieri e oggetti.
Formula idee ripetitive o non pertinenti al prodotto richiesto; non individua E

collegamenti tra pensieri e oggetti.
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