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CIRC. N.129/UD

AGLI STUDENTI ISCRITTI AI CORSI ASPI
ALLE LORO FAMIGLIE
AI DOCENTI

Oggetto: CALENDARIO CORSO ASPI SOMMELLERIEI E II LIVELLO

Si comunica agli studenti iscritti ai corsi ASPI-SOMMELLERIE che il corso I
LIVELLO iniziera giovedi 17 novembre, dalle ore 16:00 alle 18:00, presso la
sala bar n.3 del primo piano, mentre il corso II LIVELLO iniziera venerdi 18
novembre dalle ore 15:00 alle 17:00, sempre presso la sala bar n.3 al primo
piano.

Di seqguito il calendario e la programmazione dei corsi.
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ASPI
ASSOCIAZIONE

mmttos CORSO SOMMELLERIE 1LIVELLO

DATA LEZIONE RELATORE | MODALITA’ ORARI
1711 Figura del Coppiere e del IN PRESENZA A 16/18
Sommelier SCUOLA
24/11 Funzione del sommelier IN PRESENZA A 16/18
SCUOLA
01/12 Viticoltura IN PRESENZA A 16/18
SCUOLA
15/12 Enologia IN PRESENZA A 16/18
SCUOLA
12/01 Tecnica di degustazione e IN PRESENZA A 16/18
scheda analitico- SCUOLA
descrittiva
19/01 Tecnica di degustazione e IN PRESENZA A 16/18
scheda analitico- SCUOLA
descrittiva
26/01 Tecnica di degustazione e IN PRESENZA A 16/18
lun scheda a punti SCUOLA
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02/02 Vini da uve appassite’ IN PRESENZA A 16/18
botritizzate, icewine, SCUOLA
vendemmia tardiva, ecc in
Italia e nel mondo
09/02 Vini speciali: spumanti e IN PRESENZA A 16/18
frizzanti, vini liquorosi SCUOLA
16/02 Birra e consumo BIRRIFICIO + AULA 16/18
responsabile
23/02 Distillati e liquori IN PRESENZA A 16/18
Prima parte SCUOLA
02/03 Distillati seconda parte IN PRESENZA A 16/18
09/03 Viticoltura in IN PRESENZA A 16/18
Francia(cenni) SCUOLA
16/03 Viticoltura in Europa IN PRESENZA A 16/18
23/03 Enogastronomia 1 IN PRESENZA A 16/18
SCUOLA
30/03 Ripasso genera]e IN PRESENZA A 16/18
SCUOLA
13/04 Test finale scritto + IN PRESENZA A 16/18
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ASSDCIAMI

omowems  CORSO SOMMELLERIE 11 LIVELLO

DATA LEZIONE RELATORE MODALITA ORARI
18/11 Enogastronomia 1 IN PRESENZA A 15/17
SCUOLA
25/11 Enogastronomia 2 IN PRESENZA A 15/17
SCUOLA
02/12 Vitivinicoltura italiana 2 IN PRESENZA A 15/17
(Nord Italia) SCUOLA
16/12 Vitivinicoltura italiana 4 IN PRESENZA A 15/17
(sud e isole) SCUOLA
13/01 Vitivinicoltura italiana 3 IN PRESENZA A 15/17
(centro Italia) SCUOLA
20/01 Viticoltura in Francia 1; IN PRESENZA A 15/17
Champagne, SCUOLA
Bourgogne, Cote du
Rhone
27/01 Viticoltura in Francia IN PRESENZA A 15/17
2;Loira, Bordeaux, Alsazia SCUOLA
03/02 Viticoltura in Europa: IN PRESENZA A 15/17
Spagna,Portogallo, SCUOLA
Austria,
Germania, Grecia
(cenni)
10/02 Viticoltura nei principali IN PRESENZA A 15/17
paesi produttori: USA, SCUOLA
Canada, Cile,Argentina,
Sud Africa,Giappone,
Australia, Nuova Z.
17/02 L’OLIO D’OLIVA ESPERTO IN PRESENZA A 15/17
ESTERNO SCUOLA
03/03 I Formaggi ESPERTO IN PRESENZA A 15/17
ESTERNO SCUOLA
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10/03 . ESPERTO . IN PRESENZA A 15/17

I SALUMI ESTERNO SCUOLA
17/03 ESPERTO IN PRESENZA A 15/17
IL MARKETING DEL VINO ESTERNO SCUOLA
24/03 Ripasso generale + TEST IN PRESENZA A 15/17
SCUOLA
31/03 Preparazione all’esame IN PRESENZA A 15/17
Sommelier Junior ASPIe® e SCUOLA
Certification level 1 di ASI
DATA DA | Esame finale ASPI + ASI IN PRESENZA A 15/17
DEFINIRE SCUOLA
maggio Concorso Sommelier VILLA REALE DA
2023 Junior ASPI® MONZA EEFINI

Milano, 15 novembre 2022

Il Dirigente Scolastico
Prof.ssa Rossana di Gennaro
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