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Materia Educazione Civica
Classe 5BEno
Docente Consiglio di Classe
Libri di testo adottati Materiale condiviso dai docenti
Libri in adozione per le diverse discipline
Ore di lezione effettuate nell'anno scolastico 2025/2026
Ore di lezione previste dal piano di studi 33
Ore di lezione effettuate al 15.05.2026 34
Ore di lezione previste per il periodo finale 4
Competenza attesa per la disciplina Raggiunta da
Tutti Maggioranza Solo alcuni
AG1. Agire in riferimento ad un sistema di valori
coerenti con la Costituzione in base ai quali
essere in grado di valutare fatti e orientare i X
propri comportamenti personali, sociali e
professionali
AG 7. Individuare ed utilizzare le moderne forme
di comunicazione visiva e multimediale, anche X
con riferimento alle strategie espressive e agli
strumenti tecnici della comunicazione in rete.
Competenze trasversali coinvolte
Competenza trasversale Raggiunta da
Tutti Maggioranza Solo alcuni
Competenza multilinguistica X
Competenza digitale X
Competenza imprenditoriale X
Competenza sociale e civica in
materia di cittadinanza X
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Competenza in materia di
consapevolezza ed espressione
culturali

Unita di Apprendimento svolte

NO

Titolo

Ore

La mia azienda ristorativa: cucina regionale ecosostenibile
- Imprenditorialita

e Incontro con il Comando dei Carabinieri per la tutela della
salute - NAS: “Contrasto alle frodi alimentari, commerciali e
sanitarie, a tutela del consumatore. Dalla teoria ai casi reali”
[in aula convegni] - 17.04.2026

e Incontro “La giornata della celiachia” con AIC - Associazione
Italiana Celiaci [in aula convegni] - 14.05.2026

3 LILT":

Salute e benessere nella cucina globale
e Incontri progetto “Cibo e salute — Guadagnare salute con

o Consapevolezza alimentare - 14.11.2025
o Alimentazione preventiva - 28.11.2025

Il Novecento: dalla crisi del vecchio equilibrio europeo alla
nascita della nuova Europa (Jean Monnet)

e Visione del film “Race - Il colore della vittoria”;
e The EU (overview) and the Brexit.

Bianca”.

Come la cultura diventa strumento di espressione
individuale e denuncia sociale - Ed. Civica

e Il rispetto dei beni comuni;

5 e Regolamento d'Istituto;

e The US and the UK, civil rights;
e Visione del film “The Butler - Un maggiordomo alla Casa

17

6 digitale;

Competenze digitali

e Gestire in modo consapevole e responsabile la propria identita

e Comprendere le tutele previste nell'ordinamento e le possibili
conseguenze sanzionatorie per tali condotte.

7 Progetto "DONATORI DI SANGUE"” - Presentazione 7.11.2025 1

Lezione aperta “In nome di Giulia” (online), relatori Gino
Cecchettin e Alberto Pellai - 4.03.2026

Member of CISQ Federation
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9 Rilettura del proprio percorso e preparazione al colloquio. 5

Le ore previste per il periodo finale verranno dedicate alla preparazione del colloquio orale.

Metodologie e strategie di insegnamento

Cooperative learning

Lezione partecipata

Lavori di gruppo

Utilizzo risorse offerte dal web

Ambienti e strumenti di lavoro

Ambiente di lavoro
e Aula
e Laboratorio informatico
e Sala Convegni
Strumenti di lavoro
e Libri di testo
e Materiale fornito dalla docente
e Appunti
e PC e proiettore
e Uso di strumenti informatici
e Mappe concettuali

e Strumenti G-Suite (email istituzionale, Google Classroom)

Verifiche svolte Tipologia
Orali Interrogazioni, lavori di gruppo, esposizione
progetti.
Scritte Produzioni scritte.
Pratiche -
Milano, 5 maggio 2026 per il Consiglio di Classe
Sumona Borglhetto
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