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CLASSE 5BPD

ELENCO TITOLI DEGLI ELABORATI

TITOLO DOCENTE TUTOR
ELABORATO
I 5 COLORI DELLA | SBAGLIA
SALUTE

celiaci

Celiachia e dolci per | LA FRANCESCHINA

Alimentazione e SBAGLIA
tumori: la salute
inizia dalla tavola

dolci?

Quali allergeni nei LA FRANCESCHINA

Frutta secca oleosa: | DE BLASIS
dolci con pistacchi

Dolci gluten free PORSIA

Intolleranza al AGOSTANI
lattosio: un dolce
lactose free

Cacao

Cioccolato;
tipologie; fa bene-fa
male; flavonoli del

BIGI

Cioccolato gianduia | MANTOVANI

Linea guida sugli VENTURA
zuccheri: quali dolci
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preferire

Farina integrali e AGOSTANI
prodotti bio

Vegetarianismo e AGOSTANI
veganismo: dolci
vegan

Diabete e BIGI
dismetabolismo
glucidico: dolci

possibili

Veganismo e DE BLASIS
sostenibilita

ambientale

La gelateria VENTURA
Malattie ISAIA

cardiovascolari:
quali dolci sono
possibili?




